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王丽霞，女，工学硕士（食品科学），副教授，硕士生导师（食品加工与安全），主要研究领域为食品科学技术和食品加工工程。

◆教育背景

2000.9—2004.6，河北科技师范学院，食品科学专业，学士（食品科学与工程）

2004.9—2007.6，西华大学，食品科学专业，硕士（食品科学与工程）

◆工作经历

2007年7月至今，河北北方学院食品科学系  教师
◆教学情况及荣誉称号

承担课程（本科）：

本科：

1.生物化学，课程负责人。

2.营养与食品卫生学,课程负责人

3.焙烤食品工艺,课程负责人

4.食品高新技术,课程负责人

荣誉称号：

1. 2020年，2025年，年度优秀教师，河北北方学院；
2. 2020年，2024年，优秀共产党员，河北北方学院；
3. 2023年，工会工作积极分子，河北北方学院；
◆科研情况

主持和参与的科研、教学改革项目：

1. 主持玉米须总黄酮的提取及抗氧化活性的研究，2014年，张家口市科技支撑计划项目，经费0.5万元，已验收；

2. 主研小米复合杂粮产品加工技术和保健功能研究，河北省科技厅计划项目，经费20万元，第三，已验收；
3. 主研噬菌体抗体库可视化监测动物源食品中喹诺酮残留产品开发与示范应用，河北省科技厅项目，经费45万元，第三，已验收；

4.主持河北北方学院教学改革项目“《食品与环境》在食品质量与安全专业的教学初探”、结题；

5. 主持河北北方学院教学改革项目“食品科学与工程专业创新创业教育改革与发展研究”、结题；

6. 主持河北北方学院教学改革项目“《食品高新技术》教学改革初探”、结题；
1项国家发明专利，1项团体标准，3项科研课题奖：

1. 一种小米发糕及其制备方法（国家发明专利），第一，2019；
2. 去皮羊肉冷分割技术规范，第一，河北省标准化协会团体标准，2022；
3. 高校党支部组织生活质量提升研究，第一，河北省高校党建研究课题三等奖，2020；
4. 甲硝唑兽药残留酶联免疫快速检测技术研究，第五，河北省科学技术成果，2019年；
5. 张杂谷贮藏特性及产品深加工生产关键技术，第五，河北省山区创业三等奖，2018年；
◆主要代表性论文论著

论文：发表论文10余篇，主要代表作如下：

1.乙醇提取乙醇提取麦麸中辅酶Q10的工艺研究[J].食品研究与开发，核心2013.
2.碱皂化法提取乙醇提取麦麸中辅酶Q10的工艺研究[J].食品研究与开发，核心2014.
3.丙酮研磨法提取乙醇提取麦麸中辅酶Q10的工艺研究[J].河南农业科学，核心2013.
4.超声波辅助提取玉米须黄酮工艺[J].北方园艺，核心2014.
5.植物性天然色素的研究进展[J].北方园艺，核心2011.
著作

专著《食品生产新技术》（978-7-122-25882-3），30万字，化学工业出版社，2016.
◆联系方式

电话：18931318831
电子邮件：1837325005@qq.com
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